
 

 
 
 
 
 
Menu Dégustation / 3 plats  69 
Menu Dégustation végétarien / 3 plats  58 
 
 
 

À la Carte 
 
Entrées  

Asperges blanches (France) à la flamande V 19 
Œuf poché, espuma de gruyère et crumbles de chou-fleur V 18 
Maquereaux mariné et grillé, yogourt grec et concombre 21 
Salade de saison avec croûtons et graines V 12 
 
 
Plats 

Entrecôte grillée, jus corsé et purée de pommes de terre  42 
Épaule d'agneau confite, sauce Gremolata et pommes de terre sautées 37 
Filet d'omble de fontaine, purée de petits pois et pommes de terre sautées 37 
Grande raviole à la ricotta et aux champignons V 29 
 
 
Sélection de fromages par Maître Antony 14 
 
 
Desserts 

Pavlova à la rhubarbeV  14 
Salade de fraises marinées au jus de yuzu et sorbet yogourt V 12 
 
 
 
 
 
Option végétarienne	:  V 
Origine de la viande et du poisson : CH, Maquereau	: FR  
Veuillez signaler toute allergie ou intolérance à notre personnel de service. 
Tous les prix en CHF, TVA 8.1% incluse  



Vin au Verre 
 
Bulles 
Crémant d’Alsace, Domaine Emile Beyer / Assemblage / Alsace FR 9/56 

Blanc 
La Garmaise, Domaine du Chambet / Chasselas / Genève CH / 2022 6.5/44 
Le Petit-Lullier, Château l’Évêque / Gewürztraminer / Genève CH / 2022  7/46 
Chardonnay Domaine la Colombe / La Côte CH / 2022 8/54 

Rosé 
Œil-de-Perdrix, Maison Carrée / Pinot Noir / Neuchâtel CH / 2022 7/46 

Rouge 

Pinot Noir, Domaine la Colombe / La Côte CH / 2022 7/46 
Les Meysonniers, M. Chapoutier / Syrah / Crozes - Hermitage FR / 2022 8/54 
Note di Rosso, Alessandro Viola / Nerello Mascalese / Sicilia IT / 2023 9/62 
 
 
 
Cocktails & apéritif 

Mouton Spritz, sirop de saison, Souboziane & Crémant  11 
Gin de la Distillerie de Porrentruy & Tonic 14 
Helvetico Vermouth Bianco 4cl 7 
Souboziane, Gagygnole / apéritif à base de gentiane 4cl 8 
Sympastis, Gagygnole / pastis Suisse 4cl 9 
Negroni 13 
Seedlip & Tonic sans alcool  12 
 
 
 
Boissons non alcoolisees 

Ice-Tea Maison 3dl/5dl  4.5/6 
Jus de pommes / Schorle 3dl/5dl  4.5/6 
Jurassic Soda / Limonade, Gingembre ou Rhubarbe 3dl 5.5 
Eau à discrétion par personne, plate / pétillante 3 
 
 
 
Bières & Cidre  3.3dl 
L’Essor, Blonde, Brasserie de l’Avenir  5 
Bruntrutum, Blackwood Brewery 7.5 
La Salamander, Blanche épicée, BFM 8 
La Cuivrée, Ambrée, BFM  8 
Cidre L’Oiselier, Porrentruy  8 
Leermond, Appenzeller Bier sans alcool 6 
 
 


